Business & Restaurant
Beata Krzeminska

Wm ul. Zotnierska 4, 10-557 Olsztyn

tel.515-114-653
www.gardenia.olsztyn.pl

KOMUNIE 2017

Z mys$la o naszych milusinskich w dniu ich przyj¢cia komunijnego w naszej restauracji bedzie
przygotowany kacik atrakcji prowadzony przez animatorke.

Propozycja 1
Serwowane
Salsa warzywna w greckim ciescie filo z Pesto
Serwowane
Zupa kurkowa zabielana $mietang lub...

Podane na polmiskach lub na stole szwedzkim

Roladki z marynowanych udek kurczaka z warzywami i sosem serowym
Pieczona poledwica wieprzowa faszerowana gorgonzola i orzechami
Filet tososia zapiekany ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Ziemniaki z koperkiem
Gnocchi ze szpinakiem
Gotowane warzywa i suréwki
Lody z owocami i bitg Smietang lub ciasta wlasnego wypieku
Kawa lub herbata

Cena zestawu 80 z1 / os.



Propozycja 2

Serwowane
Ciastko francuskie z musem z pstraga
Serwowane
Roso6t z lanymi kluseczkami

Podane na pélmiskach lub na stole szwedzkim

Filet drobiowy z migdatami i zurawing
Pieczona karkdéwka w sosie grzybowym
Grillowanie filety dorsza w sosie pietruszkowym
Ziemniaki po staropolsku
Frytki
Surowki
Torcik lodowy z sosem malinowym lub ciasta
Kawa lub herbata

Cena zestawu 75 z1 / os

Propozycja 3

Serwowane
Mata krucha satata z ziotami 1 grillowanym lososiem
Serwowane
Krem z cukinii z grzankami

Podane na polmiskach lub na stole szwedzkim

Kaczka z prazonymi jabtkami i Zurawing — najlepsza w miescie

Poledwica wieprzowa faszerowana podgrzybkami i serem lub szparagami w bekonie



Filet sandacza zapiekany z duszonymi kurkami
Ziemniaki po staropolsku
Frytki
Gotowane na parze warzywa
Surowki
Nalesnik z gatka lodow waniliowych 1 sosem toffi lub ciasta wlasnego wypieku
Kawa lub herbata

Cena zestawu 85 z1 / os

Propozycja dla dzieci
Dania serwowane
Grzanki z cieptymi pomidorkami
Bulion z lanymi kluseczkami
Pier§ kurczaka w chrupkiej panierce
Frytki
Surowki

Lody z owocami

55zt / Os.

Do zestawow proponuje¢ polmiski zimnych przekasek:

Propozycja 1
170 gr./os - 35 zk

Tatar wotowy
Pasztet wieprzowy lub z dziczyzny
Rolada z kaczki z wisniami

Karkéwka pieczona z kaparami i czosnkiem



Schab z morelami 1 §liwkami
Rolada z kurczaka z brokutami i omletem
Sandacz faszerowany szpinakiem
Losos$ z marynowang kurkg i dynia
Dodatkowo
Sataty — prosze o wybor jedne;j
Satata grecka
Satata lodowa z prazonymi warzywami z czosnkiem na oliwie
Satata z grillowanym kurczakiem i czosnkiem marynowanym
Satatki — prosz¢ o wybdr max dwoch
Satatka z soczewicy z grillowanym kurczakiem i duszonymi grzybami
Satatka makaronowa z wedzonym lososiem i §wiezymi warzywami z patelni

Satatka bekonowa z marynatami i smazonymi ziemniakami

Propozycja 2
Do samodzielnego podjecia decyzji co do ilosci 1 asortymentu

Przekaski drobne :
Drobne ciasteczka francuskie z roznymi pastami -3,5 zt /szt.

Tartinki -3,5 zt / szt.
Kanapki koktajlowe - 3,5 zt / szt.
Roladki z ciasta pszennego z wedlinami 1 warzywami - 3 zt / szt.
Coctail cups zapiekane ze szpinakiem -2,5 zt /szt.

Plastry poledwicy wieprzowej na francuskim ciescie -3,5 zt /szt.
Koreczki z masy migsnej z marynatami -3 zt /szt.

Tatar z poledwicy wotowej podany na grzankach -4 zt /szt.
Watrébki drobiowe zapiekane ze sliwka w bekonie - 2,5 zt/szt.

Koreczki z piersi kurczaka i owocow -3 zt /szt.



Indyk z gorgonzola i orzechem wloskim w greckim ciescie -3 zt /szt.
Pierozki z ciasta francuskiego z grzybami - 4 zt /szt.
Tatar z tososia na grzankach -4 zt /szt.
Ser feta w pascie rybnej z suszonymi pomidorami w vol au vents -3 zt /szt.
Sataty i satatki:
Salata z tososiem 22 zt / p
Satata z kurczakiem 19 zt / p
Satatka z soczewicy z grzybami i kurczakiem 5,5 zt / 100 gr.
Satatka ryzowa z wedzonym tososiem 7 zt /100 gr.
Jako ewentualne kolejne danie gorace proponuje:
Zupa gulaszowa — 8 zt /p
Beauf strogonof — 12 zt/ p
Zurek z bekonem — 8 zt/ p
Flaki wotowe — 10 zt /p
Ciasta do wyboru (jezeli nie zamiast deseru z zestawu)— 45 zl/ kg
Owoce rozne — 22 7t / kg
Tort o dowolnym smaku — 45 zt / kg
- w ksztalcie ksigzki od 50 zt / kg
Napoje zimne:
Sok owocowy — 10 zt /1

Napoje gazowane — 8 zt/1
Woda mineralna niegazowana— 5 zt /1

Pytania i rezerwacije

Beata Krzeminska- wlasciciel tel. 515-114-653
e-mail: restauracja@gardenia.olsztyn.pl
gardenia@gardenia.olsztyn.pl
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